Aperitifs

Créemant de Loire 0,11/6,00
Langlois-Chateau, Loire, Frankreich

Créemant de Loire Brut Rosé 011/6,50
Langlois-Chdteau, Loire, Frankreich

Champagner 011/10,50
Ayala, Frankreich

Vorspeisen

Gartensalat 5,00
Gurke, Tomate, Fenchel, rote Zwiebel, Hausdressing

Steirischer Wurstsalat 6,00
Paprika, Zwiebel, Kiirbiskern-0l, weif3er Balsamico

Suppe der Woche 7,00
auf Anfrage
Hausgemachte Entenleber-Pdté 800

Sherry-Reduktion, Cornichons, Perlzwiebeln, geréstetes Brot

Pulposalat 9,00
rote Zwiebeln, Chili-Limetten-Marinade, Knoblauchbrot,

Tomatensalat

Himmel un’ Add 7,00

Blutwurst mit Salbei gebraten, Apfelkompott, Kartoffelpiiree

Feigensalat auf Ziegenkdsecreme 9,00
Rucola, Schwarzwdlder Schinken, Rote-Beete-Chutney,
Apfel-Balsamico-Reduktion, Thymian-Honig

Tartar vom Rinderfilet 90g /11,00

Tomaten Concasse, Petersilie, Kapern, saure Gurken, Schallotten, 180g / 18,00
Kartoffelkugeln, Senf, Wachtel-Ei

samtliche Speisen sind hand- und hausgemacht



Hauptspeisen

Die ,Fleischer-Stulle” 11,00
Rinderfilettranchen, karamellisierte Zwiebeln, Tomaten, Rucola,
Aioli, gerdstetes Ciabatta

Tagiatelle 12,00
Pilze, frischen Herbsttrtiffel

Perlhuhnbrust ) 19,00
Maispiiree, sautierter Mangold, karamellisierten Apfel

Gebratene Kalbsleber 14,00
glasierte Zwiebeln, Apfelscheiben, Kartoffelptiree

Schnitzel vom Brandenburger Jungschwein 15,00
Krduterpanade, Kartoffelptiree, kleiner Gartensalat,

auf Wunsch mit Pilzrahmsofse

Fisch des Tages 21,00
Gemiise der Saison

Im Gdénsefett konfierte Entenkeule 24,00
Hausgemachtem < Rotkohl, Karottenpiiree

Steaks

Entrecdte vom Black Angus Rind 240g / 25,00

Gegrillte Aubergine, Zucchini, gebratener Maniok

Argentinisches Rinderfilet vom Grill 230g / 28,00
Kartoffelgratin, Speckbohnen, Schalottenpliree

Steaks wahlweise mit Rotwein-, Pfeffer-, oder Pilzrahmsauce

weitere Tagesangebote auf Anfrage

samtliche Speisen sind hand- und hausgemacht



Desserts

Tiramisu 7,00
Espressoespuma
Nougat Parfait 7,00

Hausgemachte Cookies

Schokokuchen 7,00
Fliissiger Kern, Vanilleeis

Kdsevariation 10,00
Regional und International

Digestifs

Ramazzotti 2cl/350
Sambuca Molinari 2cl/350
Averna 2cl/4,00
Obstler 4,00
Obstwasser, Kirschwasser, Williams Birne, Himbeergeist

Grappa

Bassano (weifs) 2cl/500
Bassano Riserva 2cl/6,00
Espresso 2,30
Doppelter Espresso 3,30
Espresso Macchiato 2,80
Cappucino 3,00
Latte Macchiato 3,50

samtliche Speisen sind hand- und hausgemacht



Softdrinks

Voslauer Still / Prickelnd 0,21/2,00
0,71 /6,00
Coca Cola / Coca Cola Light**** 0,21/3,00
Sinalco ( Zitrone, Orange***) 0,31/2,80
Spezi**** 0,31 /2,80
Schweppes Tonic Water** 0,21 /3,00
Schweppes Bitter Lemon** 0,21 /3,00
Schweppes Ginger Ale*** 0,21 /3,00
Thomas Henry Ginger Beer*** 0,21 /3,00
Vita Malz 0,331/3,00
Red Bull**** 0,251/4,00
Sdfte

Apfel 0,21 /2,80

0,41/350

Orange 021/280

0,41/ 350

Ananas 021/280

0,41/ 350

Mango 021/280

0,41/ 350

Maracuja 021/280

0,41/350

Pfirsich 021/280

0,41/350

Tomate 021/280

0,41/350

Rhababer 021/280

0,41/350

samtliche Speisen sind hand- und hausgemacht



Kirsch 021/280

0,41/350
Bier

Carlsberg 0,331/3,00
Liibzer 0,331/2,70
Corona 0,331/3,50
Maisel’s Hefe 0,51 /4,00
Maisel's Kristall 0,51 /4,00
Maisel's Alkoholfrei 0,51 /3,50
Radler 0,51 /3,50

* Koffeinhaltig

** Cheninhaltig

*** Farbstoffhaltig

Alle Preisangaben in Euro

samtliche Speisen sind hand- und hausgemacht



samtliche Speisen sind hand- und hausgemacht



